
Les ingrédients 

• -70 g de beurre  
• -70 g de sucre 
• -1 sachet de sucre vanillé 
• -2 oeufs 
• -150 g de farine  
• - 1 c à c de levure chimique 
• - 1 verre de lait 
• - 2 ou 3 pommes 

	
  

Le gâteau-tarte aux pommes 	
  

Les ustensiles 

- un saladier 

- une cuillère à soupe   

-un moule à gâteau 

	
  	
  

	
  

  
 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

Le déroulement 

1- Peler et couper les pommes en petits morceaux. 
 

2- Mélanger la farine, le sucre, le sucre vanillé, les œufs, le 
beurre fondu, le lait . 

 

3- Verser la pâte dans le moule à gâteau et les pommes 
coupées en morceaux. 

 

4- Cuire pendant 40 minutes sur 180°C.  
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Sinon tarte aux pommes avec pâte liquide maison: 

70 g de beurre  

70 g de sucre 

1 sachet de sucre vanille 

2 oeufs 

150 g de farine + 1 c à c de levure chimique 

1 verre de lait 

Tu mélanges l'un après l'autre et verse la pâte dans moule à tarte tu poses tes 
fruits et 1 heure à 180° 

	
  


